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ПРИКАЗ 
о плановой проверке деятельности 

ДОШКОЛЬНЫХ образовательных учреждений Буйнакского района

Во исполнение муниципального плана работы Управления образования на 
2022-2023 учебный год, контроля качества деятельности дошкольных 
образовательных учреждений района в соответствии с ФГОС ДОО, качества 
организации питания в соответствии с СанПиНом 2.4.1.3049-13 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных организаций»

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Провести плановую проверку во всех ДОУ района в согласно плана, в 

период с 16 ноября 2022 года.
2. Утвердить:

План-задание о порядке плановой проверки деятельности догпкольных 
образовательных учреждений района (приложение № 1).

3. По результатам проверки подготовить аналитическую справку в срок 
до 18 ноября 2022 года.

4. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.
Приложение: на 5 л. в 1 экз.
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УТВЕРЖДАЮ 
Приложение к 

приказу
МКУ «УОБР» 

от /f. ' ’ ------

ПЛАН-ЗАДАНИЕ 
плановой проверки деятельности дошкольных образовательных учреждений района 

по вопросу контроля качества образования в соответствии с ФГОС ДОО

Цель: контроль качества образования в дощкольном образовательном учреждении.
Задачи:
1. Контроль за выполнением ФГОС ДОО, содержанию и условиям реализации основной 
образовательной программы дошкольного образования и части.
2. Осуществление контроля за формированием общей культуры личности, адаптации 
личности к жизни в обществе.
3. Соответствие содержания реализуемых образовательных программ ФГОС ДОО.
5. Подготовка предложений по принятию мер ограничительного, предупредительного 
характера, направленных на профилактику и (или) ликвидацию последствий выявленных 
нарушений и недостатков.
Нормативные правовые акты разработаны в соответствии с:
- Федеральным законом от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ «Об образовании в Российской 
Федерации»;
- Постановлением Правительства Российской Федерации от 05.08.2013 № 662 «Об 
осуществлении мониторинга системы образования»;
- Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 05.12.2014 №
1547 «Об утверждении показателей, характеризующих общие критерии 
деятельности организаций, осуществляющих образовательную деятельность»;

качества

- Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 22.09.2017 № 955 
«Об утверждении показателей мониторинга системы образования»;
- методическими рекомендациями Федерального института оценки качества образования 
по подготовке к проведению оценки механизмов управления качеством образования в 
субъектах Российской Федерации;
- иными нормативными правовыми актами Российской Федерации, правовыми актами 
Правительства Российской Федерации, Министерства просвещения Российской Федерации 
(далее - Минпросвещения России).



я

Перечень документов, необходимых для проверки:
- локальные акты;

- книги приказов по основной деятельности, личному составу;

- распорядительные документы, регламентирующие вопросы разработки и 

реализации образовательной программы;

- образовательная программа;

- программа развития;

- рабочая программа воспитания (календарный план воспитательной работы);

- годовой план образовательного учреждения;

- план на месяц;

- режимы занятий и режимы дня;

- рабочие программы педагогов;

- программы дополнительного образования;

- планы работы кружков;

- журнал учёта кружковой работы;

- личные дела воспитанников (заявление, договор, согласие на проведение 

обследования педагогом-психологом);

- обследование пищеблока по приложенной форме;

Форма предоставления результатов образовательным учреждением 

Образовательная программа. Рабочая программа воспитания, учебный план, 

годовой календарный учебный график, рабочие программы педагогов:

- рассмотрены и приняты, согласованы на заседаниях органов управления 

учреждения да/нет (подтверждающий нормативный документ)

- утверждены приказом образовательного

учреждения да/нет (подтверждающий нормативный документ)

Осуществление разнообразных форм сотрудничества с семьей (родительские 

собрания, семейный клуб, консультации, дни открытых дверей, выставки



9

совместных работ) да/нет (подтверждающий нормативный документ 

приказы, протоколы).

Реализация образовательных программ: 

(перечислить)______________________

ДОУ реализует парциальные 

программы да/нет (перечислить)

ДОУ реализует авторские 

программы да/нет (перечислить)

Оздоровительная с приоритетным осуществлением деятельности по 

проведению санитарно - гигиенических, профилактических и 

оздоровительных мероприятий и процедур да/нет

Коррекционная с приоритетным осуществлением деятельности по 

квалифицированной коррекции недостатков в физическом и психическом 

развитии детей с ограниченными возможностями 
здоровья да/нет_________________________________________________



Инновационный характер образовательных 

программ

Предоставление дополнительных образовательных услуг (кружки, студии, 

секции) да/нет (подтверждающий нормативный

документ)_______________________________________________________

Организация питания в ДОУ:

- 10-ти дневное утверждённое меню (дата утверждения);

- меню на каждый день (при входе в ДОУ, в каждой группе на 

информационном стенде, на кухне - развёрнутое меню);

- проверка санитарно-гигиенического состояния пищеблока, буфетных 

каждой групповой

ячейки:

- соблюдение правил личной гигиены, санитарных правил и норм, качества 

мойки и дезинфекции технологического оборудования, инвентаря, тары, 

стен, пола, внешний вид воспитателей (наличие халатов), помощников 

воспитателей (наличие халатов, колпаков или косынок) работников кухни 
(наличие колпаков, халатов, перчаток)



- проверка температурно-влажностных режимов хранения продуктов в 

холодильных оборудованиях и на складе

- медицинские осмотры персонала кухни (наличие санитарной книжки с 

результатами анализов за

2022г.);_______________

- использование безопасных моющих средств (хозяйственное мыло + 

кальценированная сода, отсутствие или наличие губок для мытья посуды в 

группах и в пищеблоке) и дезинфицирующие средства без хлора;

- ведение бракеражной комиссией ежедневного контроля закладки продуктов 

питания, бракераж готовой продукции в холодильнике с указанием даты дня 

проверки;


